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Код Наименование Компетенции

201 201 7564 7564 3287 3521 756 27 522 130 392 474 36 28 537 188 32 317 387 144 22 380 128 32 220 328 144 27 358 134 16 208 602 72 24 378 130 232 16 494 36 29 470 176 294 510 108 25 328 144 184 464 108 19 314 128 186 262 108

112 112 4032 4032 1671 1893 468 22 402 98 304 390 28 501 188 32 281 363 144 14 204 60 32 112 156 144 18 164 66 16 82 448 36 8 100 16 68 16 152 36 13 168 42 126 264 36 2 28 28 8 36 7 104 44 60 112 36

+ Б1.О.01 Философия 2 1 5 5 36 180 180 64 80 36 2 32 16 16 40 3 32 16 16 40 36 УК-1

+ Б1.О.02 История России 2 1 8 8 36 288 288 234 18 36 4 126 40 86 18 4 108 40 68 36 УК-5

+ Б1.О.03 Экономика и предпринимательство 3 2 7 7 36 252 252 100 116 36 5 68 34 34 112 2 32 16 16 4 36 УК-9; ОПК-5

+ Б1.О.04 Правоведение 4 5 5 36 180 180 44 136 5 44 14 30 136 УК-2; УК-10; ОПК-6

+ Б1.О.05 Основы российской государственности 2 2 2 36 72 72 60 12 2 60 20 40 12 УК-5

+ Б1.О.06 Информационно-коммуникационные технологии 3 2 4 4 36 144 144 68 40 36 2 36 4 32 36 2 32 32 4 36 ОПК-1; ОПК-8

+ Б1.О.07 Иностранный язык 3 12 8 8 36 288 288 126 126 36 4 64 64 80 2 30 30 42 2 32 32 4 36 УК-4

+ Б1.О.08 Русский язык и культура речи 1 3 3 36 108 108 48 60 3 48 48 60 УК-4

+ Б1.О.09 Психология 2 5 5 36 180 180 83 61 36 5 83 32 51 61 36 УК-3; ОПК-2

+ Б1.О.10 Безопасность жизнедеятельности 2 3 5 5 36 180 180 84 96 2 36 26 10 36 3 48 16 32 60 УК-8; ОПК-7

+ Б1.О.11 Физическая культура и спорт 1 2 2 36 72 72 36 36 2 36 10 26 36 УК-7

+ Б1.О.12 Менеджмент 4 10 10 36 360 360 88 236 36 10 88 36 52 236 36 УК-6; ОПК-2

+ Б1.О.13 Маркетинг 3 5 5 36 180 180 60 84 36 5 60 28 32 84 36 ОПК-4; ПК-6

+ Б1.О.14
Информационно-коммуникационные технологии в 
сфере туризма и гостеприимства

4 3 3 36 108 108 32 76 3 32 16 16 76 ОПК-1; ОПК-8

+ Б1.О.15
Технологии бухгалтерского и финансового учета 
в сфере туризма и гостеприимства

8 3 3 36 108 108 56 52 3 56 28 28 52 ОПК-5; ПК-2

+ Б1.О.16 Иностранный язык второй 7 56 6 10 10 36 360 360 140 184 36 4 48 32 16 96 4 64 64 80 2 28 28 8 36 УК-4

+ Б1.О.17 Правовое обеспечение туризма и гостеприимства 1 3 3 36 108 108 48 60 3 48 16 32 60 УК-10; ОПК-6

+ Б1.О.18
Обеспечение безопасности в сфере туризма и 
гостеприимства

6 4 4 36 144 144 52 92 4 52 24 28 92 ОПК-6

+ Б1.О.19 Сервис-дизайн 5 4 4 36 144 144 52 56 36 4 52 16 36 56 36 УК-4; ПК-5

+ Б1.О.20
Организационные и технологические основы 
гостиничного и ресторанного дела

2 1 7 7 36 252 252 96 120 36 4 48 16 32 96 3 48 16 32 24 36 ОПК-2; ОПК-3

+ Б1.О.21 Стандартизация и управление качеством 8 4 4 36 144 144 48 60 36 4 48 16 32 60 36 ОПК-3

+ Б1.О.22 Управление проектами 6 5 5 36 180 180 52 92 36 5 52 18 34 92 36 УК-2; ПК-4

89 89 3532 3532 1616 1628 288 5 120 32 88 84 36 36 36 24 8 176 68 108 172 9 194 68 126 154 36 16 278 114 164 342 16 302 134 168 246 72 23 300 144 156 456 72 12 210 84 126 150 72

+ Б1.В.01 Инновационный менеджмент 6 5 8 8 36 288 288 136 116 36 4 68 32 36 76 4 68 32 36 40 36 ОПК-1; ПК-1

+ Б1.В.02 Логистика 7 9 9 36 324 324 90 198 36 9 90 42 48 198 36 УК-9; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1

+ Б1.В.03 Основы ресторанного сервиса 1 3 3 36 108 108 52 56 3 52 16 36 56 УК-3

+ Б1.В.04
Технологии деловых коммуникаций в 
профессиональной деятельности

1 2 2 36 72 72 32 4 36 2 32 16 16 4 36 УК-3; УК-4

+ Б1.В.05
Материально-техническое и ресурсное 
обеспечение ресторанной деятельности

8 3 3 36 108 108 52 56 3 52 16 36 56 ПК-3; ПК-5

+ Б1.В.06 Формирование ресторанного продукта 6 345 18 18 36 648 648 316 296 36 4 70 34 36 74 5 88 34 54 92 5 88 34 54 92 4 70 34 36 38 36 ПК-3

+ Б1.В.07
Разработка бизнес-процессов предприятий 
ресторанной сферы

8 7 11 11 36 396 396 158 202 36 5 70 34 36 110 6 88 34 54 92 36 ПК-4

+ Б1.В.08
Проектирование предприятий ресторанного и 
гостиничного бизнеса

8 67 11 11 36 396 396 210 150 36 4 70 34 36 74 4 70 34 36 74 3 70 34 36 2 36 ПК-4

+ Б1.В.09
Организация снабжения и оперативное 
планирование на предприятиях ресторанной 
сферы

7 56 7 13 13 36 468 468 210 222 36 4 70 34 36 74 4 70 34 36 74 5 70 34 36 74 36 ПК-2

+ Б1.В.ДВ.01
Элективные курсы по физической культуре 
и спорту

12345
6

328 328 192 136 36 36 24 36 36 24 36 36 24 36 36 24 24 24 20 24 24 20 УК-7

+ Б1.В.ДВ.01.01 Общая физическая подготовка 123456 328 328 192 136 36 36 24 36 36 24 36 36 24 36 36 24 24 24 20 24 24 20 УК-7

- Б1.В.ДВ.01.02 Шахматы 123456 328 328 192 136 36 36 24 36 36 24 36 36 24 36 36 24 24 24 20 24 24 20 УК-7

- Б1.В.ДВ.01.03 Шашки 123456 328 328 192 136 36 36 24 36 36 24 36 36 24 36 36 24 24 24 20 24 24 20 УК-7

+ Б1.В.ДВ.02 Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) 5 3 3 108 108 28 80 3 28 14 14 80 ПК-3

+ Б1.В.ДВ.02.01
Международные предприятия общественного 
питания

5 3 3 36 108 108 28 80 3 28 14 14 80 ПК-3

- Б1.В.ДВ.02.02 Международные гостиничные цепи 5 3 3 36 108 108 28 80 3 28 14 14 80 ПК-3

+ Б1.В.ДВ.03 Дисциплины (модули) по выбору 3 (ДВ.3) 4 3 8 8 288 288 140 112 36 4 70 34 36 74 4 70 34 36 38 36 ПК-5

+ Б1.В.ДВ.03.01
Система обеспечения безопасности ресторанной 
продукции на основе принципов ХАССП

4 3 8 8 36 288 288 140 112 36 4 70 34 36 74 4 70 34 36 38 36 ПК-5

- Б1.В.ДВ.03.02
Безопасность ресторанной продукции, санитария 
и гигиена питания

4 3 8 8 36 288 288 140 112 36 4 70 34 36 74 4 70 34 36 38 36 ПК-5

30 30 1080 1080 1080 4 144 4 144 4 144 4 144 4 144 4 144 6 216

30 30 1080 1080 1080 4 144 4 144 4 144 4 144 4 144 4 144 6 216

+ Б2.О.01(У) Учебная практика (ознакомительная практика) 23 8 8 36 288 288 288 4 144 4 144 УК-2; УК-6; ОПК-1; ОПК-6; ОПК-7

+ Б2.О.02(П)
Производственная практика (проектно-
технологическая )

45 8 8 36 288 288 288 4 144 4 144 ОПК-1; ОПК-4; ПК-3; ПК-4

+ Б2.О.03(П)
Производственная практика (организационно-
управленческая)

67 8 8 36 288 288 288 4 144 4 144 ОПК-2; ОПК-5; ПК-1; ПК-2

+ Б2.О.04(Пд) Производственная практика (преддипломная) 8 6 6 36 216 216 216 6 216 ОПК-1; ОПК-8; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4

9 9 324 324 288 36 9 288 36

+ Б3.01(Д)
Подготовка к процедуре защиты и защита 
выпускной квалификационной работы

8 9 9 36 324 324 288 36 9 288 36
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-
3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; ОПК-8; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6

4 4 144 144 30 114 2 16 16 56 2 14 14 58

+ ФТД.01 Методы исследовательской деятельности 3 2 2 36 72 72 16 56 2 16 16 56 УК-1

+ ФТД.02 Организация предпринимательской деятельности 4 2 2 36 72 72 14 58 2 14 14 58 УК-10

- Итого акад.часов

Блок 1.Дисциплины (модули) 

Обязательная часть 

- - - Форма контроля з.е.
Курс 1

Семестр 1 Семестр 2 Семестр 3 Семестр 4 Семестр 7Семестр 6

Курс 2 Курс 3

Семестр 5
-

Курс 4
Закрепленная кафедра

Семестр 8

Обязательная часть 

Часть, формируемая участниками образовательных отношений 

Блок 2.Практика 

Блок 3.Государственная итоговая аттестация 

ФТД.Факультативные дисциплины 



Содержание Тип

Способен осуществлять поиск, критический анализ и синтез информации, применять системный подход для решения поставленных задач УК

Б1.О.01

Б3.01(Д)

ФТД.01

Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать оптимальные способы их решения, исходя из действующих правовых норм, имеющихся 
ресурсов и ограничений

УК

Б1.О.04

Б1.О.22

Б2.О.01(У)

Б3.01(Д)

Способен осуществлять социальное взаимодействие и реализовывать свою роль в команде УК

Б1.О.09

Б1.В.03

Б1.В.04

Б3.01(Д)

Способен осуществлять деловую коммуникацию в устной и письменной формах на государственном языке Российской Федерации и иностранном(ых) языке(ах) УК

Б1.О.07

Б1.О.08

Б1.О.16

Б1.О.19

Б1.В.04

Б3.01(Д)

Способен воспринимать межкультурное разнообразие общества в социально-историческом, этическом и философском контекстах УК

Б1.О.02

Б1.О.05

Б3.01(Д)

Способен управлять своим временем, выстраивать и реализовывать траекторию саморазвития на основе принципов образования в течение всей жизни УК

Б1.О.12

Б2.О.01(У)

Б3.01(Д)

Способен поддерживать должный уровень физической подготовленности для обеспечения полноценной социальной и профессиональной деятельности УК

Б1.О.11

Б1.В.ДВ.01.01

Б1.В.ДВ.01.02

Б1.В.ДВ.01.03

Б3.01(Д)

Менеджмент

Учебная практика (ознакомительная практика)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-7

Физическая культура и спорт

Общая физическая подготовка

Шахматы

Шашки

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Иностранный язык второй

Сервис-дизайн

Технологии деловых коммуникаций в профессиональной деятельности

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-5

История России

Основы российской государственности

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-6

Индекс

 

УК-1

Философия

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Методы исследовательской деятельности

УК-2

Правоведение

Управление проектами

Учебная практика (ознакомительная практика)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-3

Психология

Основы ресторанного сервиса

Технологии деловых коммуникаций в профессиональной деятельности

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-4

Иностранный язык

Русский язык и культура речи



Способен создавать и поддерживать в повседневной жизни и в профессиональной деятельности безопасные условия жизнедеятельности для сохранения природной 
среды, обеспечения устойчивого развития общества, в том числе при угрозе и возникновении чрезвычайных ситуаций и военных конфликтов

УК

Б1.О.10

Б3.01(Д)

Способен принимать обоснованные экономические решения в различных областях жизнедеятельности УК

Б1.О.03

Б1.В.02

Б3.01(Д)

Способен формировать нетерпимое отношение к проявлениям экстремизма, терроризма, коррупционному поведению и противодействовать им в профессиональной 
деятельности

УК

Б1.О.04

Б1.О.17

Б3.01(Д)

ФТД.02

Способен применять технологические новации и современное программное обеспечение в сфере гостеприимства и общественного питания ОПК

Б1.О.06

Б1.О.14

Б1.В.01

Б2.О.01(У)

Б2.О.02(П)

Б2.О.04(Пд)

Б3.01(Д)

Способен обеспечивать выполнение основных функций управления подразделениями организаций сферы гостеприимства и общественного питания ОПК

Б1.О.09

Б1.О.12

Б1.О.20

Б2.О.03(П)

Б3.01(Д)

Способен обеспечивать требуемое качество процессов оказания услуг в избранной сфере профессиональной деятельности ОПК

Б1.О.20

Б1.О.21

Б3.01(Д)

Способен осуществлять исследование рынка, организовывать продажи и продвижение услуг организаций сферы гостеприимства и общественного питания ОПК

Б1.О.13

Б1.В.02

Б2.О.02(П)

Б3.01(Д)

Способен принимать экономически обоснованные решения, обеспечивать экономическую эффективность организаций избранной сферы профессиональной 
деятельности

ОПК

Б1.О.03 Экономика и предпринимательство

Организационные и технологические основы гостиничного и ресторанного дела

Стандартизация и управление качеством

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-4

Маркетинг

Логистика

Производственная практика (проектно-технологическая )

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-5

Производственная практика (преддипломная)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-2

Психология

Менеджмент

Производственная практика (организационно-управленческая)

Организационные и технологические основы гостиничного и ресторанного дела

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-3

Правовое обеспечение туризма и гостеприимства

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Организация предпринимательской деятельности

ОПК-1

Информационно-коммуникационные технологии

Информационно-коммуникационные технологии в сфере туризма и гостеприимства

Инновационный менеджмент

Учебная практика (ознакомительная практика)

Производственная практика (проектно-технологическая )

УК-8

Безопасность жизнедеятельности

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-9

Экономика и предпринимательство

Логистика

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

УК-10

Правоведение



Б1.О.15

Б1.В.02

Б2.О.03(П)

Б3.01(Д)

Способен применять законодательство Российской Федерации, а также нормы международного права при осуществлении профессиональной деятельности ОПК

Б1.О.04

Б1.О.17

Б1.О.18

Б2.О.01(У)

Б3.01(Д)

Способен обеспечивать безопасность обслуживания потребителей и соблюдение требований заинтересованных сторон на основании выполнения норм и правил 
охраны труда и техники безопасности

ОПК

Б1.О.10

Б2.О.01(У)

Б3.01(Д)

Способен понимать принципы работы современных информационных технологий и использовать их для решения задач профессиональной деятельности ОПК

Б1.О.06

Б1.О.14

Б2.О.04(Пд)

Б3.01(Д)

Способен осуществлять управление ресурсами и персоналом департаментов (служб, отделов) организации сферы гостеприимства и общественного питания ПК

Б1.В.01

Б1.В.02

Б2.О.03(П)

Б2.О.04(Пд)

Б3.01(Д)

Способен обеспечивать контроль и оценку эффективности деятельности департаментов (служб, отделов) организации сферы гостеприимства и общественного 
питания

ПК

Б1.О.15

Б1.В.09

Б2.О.03(П)

Б2.О.04(Пд)

Б3.01(Д)

Способен применять технологии обслуживания с учетом технологических новаций сфере в избранной профессиональной сфере ПК

Б1.В.05

Б1.В.06

Б1.В.ДВ.02.01

Б1.В.ДВ.02.02

Б2.О.02(П)

Б2.О.04(Пд)

Технологии бухгалтерского и финансового учета в сфере туризма и гостеприимства

Производственная практика (преддипломная)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ПК-1

Инновационный менеджмент

Логистика

Производственная практика (организационно-управленческая)

Производственная практика (преддипломная)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ПК-2

Учебная практика (ознакомительная практика)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-7

Безопасность жизнедеятельности

Учебная практика (ознакомительная практика)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Информационно-коммуникационные технологии

ОПК-8

Информационно-коммуникационные технологии в сфере туризма и гостеприимства

Логистика

Технологии бухгалтерского и финансового учета в сфере туризма и гостеприимства

Производственная практика (организационно-управленческая)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ОПК-6

Правоведение

Правовое обеспечение туризма и гостеприимства

Обеспечение безопасности в сфере туризма и гостеприимства

Производственная практика (проектно-технологическая )

Производственная практика (преддипломная)

Производственная практика (преддипломная)

Организация снабжения и оперативное планирование на предприятиях ресторанной сферы

Производственная практика (организационно-управленческая)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ПК-3

Материально-техническое и ресурсное обеспечение ресторанной деятельности

Формирование ресторанного продукта

Международные предприятия общественного питания

Международные гостиничные цепи



Б3.01(Д)

Способен проектировать объекты профессиональной деятельности ПК

Б1.О.22

Б1.В.07

Б1.В.08

Б2.О.02(П)

Б2.О.04(Пд)

Б3.01(Д)

Способен обеспечить формирование и внедрение корпоративных стандартов и регламентов процессов обслуживания, в соответствии отраслевыми стандартами 
сервиса

ПК

Б1.О.19

Б1.В.05

Б1.В.ДВ.03.01

Б1.В.ДВ.03.02

Б3.01(Д)

Способен применять методы прикладных исследований в избранной сфере профессиональной деятельности ПК

Б1.О.13

Б3.01(Д)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ПК-4

Управление проектами

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

Производственная практика (проектно-технологическая )

Разработка бизнес-процессов предприятий ресторанной сферы

Проектирование предприятий ресторанного и гостиничного бизнеса

Производственная практика (преддипломная)

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ПК-5

Сервис-дизайн

Материально-техническое и ресурсное обеспечение ресторанной деятельности

Система обеспечения безопасности ресторанной продукции на основе принципов ХАССП

Безопасность ресторанной продукции, санитария и гигиена питания

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной квалификационной работы

ПК-6

Маркетинг



Наименование Формируемые компетенции

Дисциплины (модули)
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; ОПК-8; ПК-1; 
ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6

Обязательная часть
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; ОПК-8; ПК-2; 
ПК-4; ПК-5; ПК-6

Философия УК-1

История России УК-5

Экономика и предпринимательство УК-9; ОПК-5

Правоведение УК-2; УК-10; ОПК-6

Основы российской государственности УК-5

Информационно-коммуникационные технологии ОПК-1; ОПК-8

Иностранный язык УК-4

Русский язык и культура речи УК-4

Психология УК-3; ОПК-2

Безопасность жизнедеятельности УК-8; ОПК-7

Физическая культура и спорт УК-7

Менеджмент УК-6; ОПК-2

Маркетинг ОПК-4; ПК-6

Информационно-коммуникационные технологии в сфере 
туризма и гостеприимства

ОПК-1; ОПК-8

Технологии бухгалтерского и финансового учета в сфере 
туризма и гостеприимства

ОПК-5; ПК-2

Иностранный язык второй УК-4

Правовое обеспечение туризма и гостеприимства УК-10; ОПК-6

Обеспечение безопасности в сфере туризма и 
гостеприимства

ОПК-6

Сервис-дизайн УК-4; ПК-5

Организационные и технологические основы гостиничного 
и ресторанного дела

ОПК-2; ОПК-3

Стандартизация и управление качеством ОПК-3

Управление проектами УК-2; ПК-4

Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений

УК-3; УК-4; УК-7; УК-9; ОПК-1; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5

Инновационный менеджмент ОПК-1; ПК-1

Логистика УК-9; ОПК-4; ОПК-5; ПК-1

Основы ресторанного сервиса УК-3

Технологии деловых коммуникаций в профессиональной 
деятельности

УК-3; УК-4

Материально-техническое и ресурсное обеспечение 
ресторанной деятельности

ПК-3; ПК-5

Формирование ресторанного продукта ПК-3

Разработка бизнес-процессов предприятий ресторанной 
сферы

ПК-4

Проектирование предприятий ресторанного и 
гостиничного бизнеса

ПК-4

Организация снабжения и оперативное планирование на 
предприятиях ресторанной сферы

ПК-2

Индекс

Б1

Б1.О

Б1.О.01

Б1.О.02

Б1.О.03

Б1.О.04

Б1.О.05

Б1.О.06

Б1.О.07

Б1.О.21

Б1.О.10

Б1.О.08

Б1.О.09

Б1.О.11

Б1.О.12

Б1.О.13

Б1.О.14

Б1.О.15

Б1.О.16

Б1.О.17

Б1.О.18

Б1.О.19

Б1.О.20

Б1.В

Б1.В.01

Б1.В.02

Б1.В.03

Б1.В.04

Б1.В.05

Б1.В.06

Б1.О.22

Б1.В.09

Б1.В.07

Б1.В.08



Элективные курсы по физической культуре и спорту УК-7

Б1.В.ДВ.01.01 Общая физическая подготовка УК-7

Б1.В.ДВ.01.02 Шахматы УК-7

Б1.В.ДВ.01.03 Шашки УК-7

Дисциплины (модули) по выбору 2 (ДВ.2) ПК-3

Б1.В.ДВ.02.01 Международные предприятия общественного питания ПК-3

Б1.В.ДВ.02.02 Международные гостиничные цепи ПК-3

Дисциплины (модули) по выбору 3 (ДВ.3) ПК-5

Б1.В.ДВ.03.01
Система обеспечения безопасности ресторанной 
продукции на основе принципов ХАССП

ПК-5

Б1.В.ДВ.03.02
Безопасность ресторанной продукции, санитария и 
гигиена питания

ПК-5

Практика УК-2; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; ОПК-8; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4

Обязательная часть УК-2; УК-6; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; ОПК-8; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4

Учебная практика (ознакомительная практика) УК-2; УК-6; ОПК-1; ОПК-6; ОПК-7

Производственная практика (проектно-технологическая ) ОПК-1; ОПК-4; ПК-3; ПК-4

Производственная практика (организационно-
управленческая)

ОПК-2; ОПК-5; ПК-1; ПК-2

Производственная практика (преддипломная) ОПК-1; ОПК-8; ПК-1; ПК-2; ПК-3; ПК-4

Часть, формируемая участниками образовательных 
отношений

Государственная итоговая аттестация
УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; ОПК-8; ПК-1; 
ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6

Подготовка к процедуре защиты и защита выпускной 
квалификационной работы

УК-1; УК-2; УК-3; УК-4; УК-5; УК-6; УК-7; УК-8; УК-9; УК-10; ОПК-1; ОПК-2; ОПК-3; ОПК-4; ОПК-5; ОПК-6; ОПК-7; ОПК-8; ПК-1; 
ПК-2; ПК-3; ПК-4; ПК-5; ПК-6

Факультативные дисциплины УК-1; УК-10

Методы исследовательской деятельности УК-1

Организация предпринимательской деятельности УК-10

Б1.В.ДВ.02

Б1.В.ДВ.03

Б1.В.ДВ.01

ФТД.02

Б2.О

Б2

Б2.О.01(У)

Б2.О.02(П)

Б2.О.03(П)

Б2.О.04(Пд)

Б2.В

Б3

Б3.01(Д)

ФТД

ФТД.01


