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  Наименование 

дисциплин (моду-

лей) в соответ-
ствии с учебным 

планом 

Универсальные компетенции 

УК-1 УК-2 УК-3  УК-4  УК-5 УК-6 УК-7 УК-8  УК-9 Способен 

принимать 
обоснованные 

экономические 

решения в раз-
личных областях 

жизнедеятель-

ности 

УК-10 Способен 

формировать 
нетерпимое от-

ношение к прояв-

лениям экстре-
мизма, терро-

ризма, коррупци-

онному поведе-
нию и противо-

действовать им в 

профессиональ-
ной деятельно-

сти 

Способен 

осуществ-
лять поиск, 

критиче-

ский анализ 
и синтез 

информа-

ции, приме-
нять си-

стемный 

подход для 
решения 

поставлен-

ных задач 

Способен 

определять 
круг задач в 

рамках по-

ставленной 
целии выби-

рать опти-

мальные 
способы их 

решения, 

исходя из-
действую-

щих право-

вых норм, 
имеющихся 

ресурсов и 

ограничений  

Способен 

осуществ-
лять соци-

альное взаи-

модействие 
и реализовы-

вать свою 

роль в ко-
манде 

Способен 

осуществлять 
деловую ком-

муникацию в 

устной и 
письменной 

формах на 

государствен-
ном языке 

Российской 

Федерации и 
иностран-

ном(ых) язы-

ке(ах)  

Способен 

восприни-
мать меж-

культурное 

разнообразие 
общества в 

социально-

историче-
ском, этиче-

ском и фило-

софском 
контекстах  

 Способен 

управлять 
своим вре-

менем, вы-

страивать 
и реализо-

вывать 

траекто-
рию само-

развития на 

основе 
принципов 

образования 

в течение 
всей жизни  

Способен под-

держивать 
должный уро-

вень физиче-

ской подготов-
ленности для 

обеспечения 

полноценной 
социальной и 

профессио-

нальной дея-
тельности  

Способен созда-

вать и поддер-
живать в повсе-

дневной жизни и 

в профессио-
нальной дея-

тельности без-

опасные условия 
жизнедеятель-

ности для сохра-

нения природной 
среды, обеспече-

ния устойчивого 

развития обще-
ства, в том 

числе при угрозе 

и возникновении 
чрезвычайных 

ситуаций и воен-

ных конфликтов 

Б1.О Обязательная 

часть + + + + + + + + + + 

Б1.О.01 Философия +          

Б1.О.02 История России     +      

Б1.О.03 

Экономика и 

предприниматель-
ство 

        +  
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Б1.О.04 Правоведение  +        + 

Б1.О.05 
Основы россий-
ской государ-

ственности 

    +      

Б1.О.06 

Информационно-

коммуникацион-
ные технологии 

          

Б1.О.07 Иностранный язык    +       

Б1.О.08 
Русский язык и 

культура речи 
   +       

Б1.О.09 Психология   +        

Б1.О.10 

Безопасность 

жизнедеятельно-

сти 

       +   

Б1.О.11 
Физическая 

культура и спорт 
      +    

Б1.О.12 Менеджмент      +     

Б1.О.13 Маркетинг           

Б1.О.14 

Информационно-
коммуникацион-

ные технологии в 

сфере туризма и 
гостеприимства 

          

Б1.О.15 
Технологии 
бухгалтерского и 

          



финансового учета 

в сфере туризма и 

гостеприимства 

Б1.О.16 
Иностранный язык 

второй 
   +       

Б1.О.17 

Правовое обеспе-

чение туризма и 

гостеприимства 

         + 

Б1.О.18 

Обеспечение 
безопасности в 

сфере туризма и 

гостеприимства 

          

Б1.О.19 Сервис-дизайн    +       

Б1.О.20 

Организационные 

и технологические 
основы гостинич-

ного и ресторанно-

го дела 

          

Б1.О.21 

Стандартизация и 

управление каче-

ством 

          

Б1.О.22 
Управление 
проектами 

 +         



Б1.В 

Часть, формиру-

емая участника-

ми образователь-

ных отношений 

  + +   +  +  

Б1.В.01 
Инновационный 
менеджмент 

          

Б1.В.02 Логистика         +  

Б1.В.03 
Основы ресторан-

ного сервиса 
  +        

Б1.В.04 

Технологии 

деловых коммуни-

каций в професси-
ональной деятель-

ности 

  + +       

Б1.В.05 

Материально-

техническое и 

ресурсное обеспе-
чение ресторанной 

деятельности 

          



Б1.В.06 

Формирование 

ресторанного 
продукта 

          

Б1.В.07 

Разработка бизнес-

процессов пред-
приятий ресторан-

ной сферы 

          

Б1.В.08 

Проектирование 

предприятий 

ресторанного и 
гостиничного 

бизнеса 

          

Б1.В.09 

Организация 

снабжения и 
оперативное 

планирование на 

предприятиях 

ресторанной 

сферы 

          

Б1.В.ДВ.01 

Дисциплины по 

выбору 
      +    

Б1.В.ДВ.01.

02 

Элективные курсы 

по физической 
культуре и спорту 

Общая физическая 

подготовка 

      +    



Б1.В.ДВ.01.

02 

Элективные курсы 

по физической 
культуре и спорту 

Шахматы 

      +    

Б1.В.ДВ.01.

03 

Элективные курсы 

по физической 
культуре и спорту 

Шашки 

      +    

Б1.В.ДВ.02 

Дисциплины по 

выбору 

          

Б1.В.ДВ.02.

01 

Международные 

предприятия 

общественного 
питания 

          

Б1.В.ДВ.02.

02 

Международные 

гостиничные цепи 
          

Б1.В.ДВ.03 

Дисциплины по 

выбору 
          

Б1.В.ДВ.03.

01 

Система обеспе-

чения безопасно-
сти ресторанной 

продукции на 

основе принципов 
ХАССП 

          

Б1.В.ДВ.03.

02 

Безопасность 

ресторанной 

продукции, сани-
тария и гигиена 

          



питания 

Б2 Практика 
 +    +     

Б2.О 

Обязательная 

часть 

 +    +     

Б2.О.01(У) 

Учебная практика 

(ознакомительная 
практика) 

 +    +     

Б2.О.02(П) 

Производственная 
практика (проект-

но-

технологическая ) 

          

Б2.О.03(П) 

Производственная 

практика (органи-
зационно-

управленческая) 

          

Б2.О.04(Пд) 

Производственная 

практика (предди-

пломная) 

          

Б3 

Государственная 

итоговая атте-

стация 

+ + + + + + + + + + 



Б3.01(Д) 

Подготовка к 
процедуре защиты 

и защита выпуск-

ной квалификаци-
онной работы 

+ + + + + + + + + + 

ФТД 

Факультативные 

дисциплины 

+         + 

ФТД.01 

Методы исследо-

вательской дея-
тельности 

+          

ФТД.02 

Организация 
предприниматель-

ской деятельности 

         + 

 
  



 

  Наименование дис-

циплин (модулей) в 

соответствии с учеб-
ным планом 

Общепрофессиональные компетенции 

ОПК-1 ОПК-2 ОПК-3  ОПК-4  ОПК-5 ОПК-6 ОПК-7 ОПК-8  

Способен приме-
нять технологи-

ческие новации и 

современное 
программное 

обеспечение в 

сфере гостепри-
имства и обще-

ственного пита-

ния 

Способен обес-
печивать вы-

полнение основ-

ных функций 
управления под-

разделениями 

организаций 
сферы госте-

приимства и 

общественного 
питания 

Способен обеспе-
чивать требуемое 

качество процес-

сов оказания услуг 
в избранной сфере 

профессиональной 

деятельности 

Способен осу-
ществлять ис-

следование рын-

ка, организовы-
вать продажи и 

продвижение 

услуг организа-
ций сферы гос-

теприимства и 

общественного 
питания 

Способен прини-
мать экономиче-

ски обоснованные 

решения, обеспе-
чивать экономиче-

скую эффектив-

ность организаций 
избранной сферы 

профессиональной 

деятельности 

Способен приме-
нять законода-

тельство Россий-

ской Федерации, а 
также нормы 

международного 

права при осу-
ществлении про-

фессиональной 

деятельности 

Способен обеспе-
чивать безопас-

ность обслужива-

ния потребителей 
и соблюдение тре-

бований заинтере-

сованных сторон 
на основании вы-

полнения норм и 

правил охраны 
труда и техники 

безопасности 

Способен пони-
мать принципы 

работы современ-

ных информацион-
ных технологий и 

использовать их 

для решения задач 
профессиональной 

деятельности 

Б1.О Обязательная часть 

+ + + + + + + + 

Б1.О.01 Философия         

Б1.О.02 История России         

Б1.О.03 
Экономика и пред-
принимательство 

    +    

Б1.О.04 Правоведение      +   

Б1.О.05 
Основы российской 

государственности 
        

Б1.О.06 
Информационно-
коммуникационные 

технологии 

+       + 

Б1.О.07 Иностранный язык         

Б1.О.08 
Русский язык и куль-

тура речи 
        



Б1.О.09 Психология  +       

Б1.О.10 
Безопасность жизне-
деятельности 

      +  

Б1.О.11 
Физическая культура 
и спорт 

        

Б1.О.12 Менеджмент  +       

Б1.О.13 Маркетинг    +     

Б1.О.14 

Информационно-

коммуникационные 

технологии в сфере 
туризма и гостепри-

имства 

+       + 

Б1.О.15 

Технологии бухгал-

терского и финансо-

вого учета в сфере 

туризма и гостепри-
имства 

    +    

Б1.О.16 
Иностранный язык 

второй 
        

Б1.О.17 
Правовое обеспече-
ние туризма и госте-

приимства 

     +   

Б1.О.18 

Обеспечение без-
опасности в сфере 

туризма и гостепри-

имства 

     +   



Б1.О.19 Сервис-дизайн         

Б1.О.20 

Организационные и 

технологические 
основы гостиничного 

и ресторанного дела 

 + +      

Б1.О.21 

Стандартизация и 

управление каче-
ством 

  +      

Б1.О.22 
Управление проекта-

ми 
        

Б1.В 

Часть, формируемая 

участниками обра-

зовательных отно-

шений 

+   + +    

Б1.В.01 
Инновационный 
менеджмент 

+        

Б1.В.02 Логистика    + +    

Б1.В.03 
Основы ресторанного 

сервиса 
        



Б1.В.04 

Технологии деловых 
коммуникаций в 

профессиональной 
деятельности 

        

Б1.В.05 

Материально-

техническое и ре-

сурсное обеспечение 
ресторанной деятель-

ности 

        

Б1.В.06 
Формирование ресто-

ранного продукта 
        

Б1.В.07 

Разработка бизнес-
процессов предприя-

тий ресторанной 

сферы 

        

Б1.В.08 

Проектирование 
предприятий ресто-

ранного и гостинич-

ного бизнеса 

        

Б1.В.09 

Организация снабже-
ния и оперативное 

планирование на 

предприятиях ресто-
ранной сферы 

        



Б1.В.ДВ.01 

Дисциплины по 

выбору 

        

Б1.В.ДВ.01.02 

Элективные курсы по 
физической культуре 

и спорту Общая 

физическая подготов-
ка 

        

Б1.В.ДВ.01.02 

Элективные курсы по 

физической культуре 

и спорту Шахматы 

        

Б1.В.ДВ.01.03 

Элективные курсы по 

физической культуре 

и спорту Шашки 

        

Б1.В.ДВ.02 

Дисциплины по 

выбору 

        

Б1.В.ДВ.02.01 
Международные 
предприятия обще-

ственного питания 

        

Б1.В.ДВ.02.02 
Международные 

гостиничные цепи 
        



Б1.В.ДВ.03 

Дисциплины по 

выбору 

        

Б1.В.ДВ.03.01 

Система обеспечения 

безопасности ресто-

ранной продукции на 

основе принципов 
ХАССП 

        

Б1.В.ДВ.03.02 

Безопасность ресто-

ранной продукции, 

санитария и гигиена 
питания 

        

Б2 Практика 
+ +  + + + + + 

Б2.О Обязательная часть 
+ +  + + + + + 

Б2.О.01(У) 

Учебная практика 

(ознакомительная 

практика) 

+     + +  

Б2.О.02(П) 

Производственная 

практика (проектно-

технологическая ) 

+   +     

Б2.О.03(П) 

Производственная 

практика (организа-

ционно-
управленческая) 

 +   +    

Б2.О.04(Пд) 

Производственная 

практика (предди-
пломная) 

+       + 



Б3 

Государственная 

итоговая аттестация 

+ + + + + + + + 

Б3.01(Д) 

Подготовка к проце-

дуре защиты и защи-
та выпускной квали-

фикационной работы 

+ + + + + + + + 

ФТД 

Факультативные 

дисциплины 

        

ФТД.01 

Методы исследова-
тельской деятельно-

сти 

        

ФТД.02 

Организация пред-

принимательской 

деятельности 

        

 
  



 

  Наименование дисциплин 

(модулей) в соответствии с 

учебным планом 

Профессиональные компетенции 

ПК-1 ПК-2 ПК-3  ПК-4  ПК-5 ПК-6 

Способен осуществлять 
управление ресурсами и 

персоналом департаментов 

(служб, отделов) организа-
ции сферы гостеприимства 

и общественного питания 

Способен обеспечивать 
контроль и оценку эффек-

тивности деятельности 

департаментов (служб, 
отделов) организации сферы 

гостеприимства и обще-

ственного питания 

Способен приме-
нять технологии 

обслуживания с 

учетом техноло-
гических новаций 

сфере в избран-

ной профессио-
нальной сфере 

Способен проек-
тировать объ-

екты профессио-

нальной деятель-
ности 

Способен обеспе-
чить формиро-

вание и внедрение 

корпоративных 
стандартов и 

регламентов 

процессов об-
служивания, в 

соответствии 

отраслевыми 
стандартами 

сервиса 

Способен применять методы 
прикладных исследований в 

избранной сфере профессио-

нальной деятельности 

Б1.О Обязательная часть  +  + + + 

Б1.О.01 Философия       

Б1.О.02 История России       

Б1.О.03 
Экономика и предпринима-

тельство 
      

Б1.О.04 Правоведение       

Б1.О.05 
Основы российской государ-

ственности 
  +    

Б1.О.06 

Информационно-

коммуникационные техно-

логии 

  +    

Б1.О.07 Иностранный язык       

Б1.О.08 
Русский язык и культура 

речи 
      

Б1.О.09 Психология       



Б1.О.10 
Безопасность жизнедеятель-

ности 
      

Б1.О.11 Физическая культура и спорт       

Б1.О.12 Менеджмент       

Б1.О.13 Маркетинг      + 

Б1.О.14 

Информационно-

коммуникационные техно-

логии в сфере туризма и 
гостеприимства 

      

Б1.О.15 
Технологии бухгалтерского 
и финансового учета в сфере 

туризма и гостеприимства 

 +     

Б1.О.16 Иностранный язык второй       

Б1.О.17 
Правовое обеспечение ту-
ризма и гостеприимства 

      

Б1.О.18 

Обеспечение безопасности в 

сфере туризма и гостепри-
имства 

      

Б1.О.19 Сервис-дизайн     +  



Б1.О.20 
Организационные и техноло-
гические основы гостинич-

ного и ресторанного дела 

      

Б1.О.21 
Стандартизация и управле-

ние качеством 
      

Б1.О.22 Управление проектами    +   

Б1.В 

Часть, формируемая 

участниками образова-

тельных отношений 

+ + + + +  

Б1.В.01 Инновационный менеджмент +      

Б1.В.02 Логистика +      

Б1.В.03 
Основы ресторанного серви-

са 
      

Б1.В.04 
Технологии деловых комму-
никаций в профессиональ-

ной деятельности 

      

Б1.В.05 

Материально-техническое и 

ресурсное обеспечение ре-
сторанной деятельности 

    +  



Б1.В.06 
Формирование ресторанного 

продукта 
      

Б1.В.07 
Разработка бизнес-процессов 
предприятий ресторанной 

сферы 

   +   

Б1.В.08 

Проектирование предприя-

тий ресторанного и гости-
ничного бизнеса 

   +   

Б1.В.09 

Организация снабжения и 

оперативное планирование 

на предприятиях ресторан-
ной сферы 

 +     

Б1.В.ДВ.01 Дисциплины по выбору 

  +    



Б1.В.ДВ.01.02 

Элективные курсы по физи-
ческой культуре и спорту 

Общая физическая подго-

товка 

      

Б1.В.ДВ.01.02 

Элективные курсы по физи-

ческой культуре и спорту 

Шахматы 

      

Б1.В.ДВ.01.03 

Элективные курсы по физи-
ческой культуре и спорту 

Шашки 

      

Б1.В.ДВ.02 Дисциплины по выбору 

      

Б1.В.ДВ.02.01 
Международные предприя-

тия общественного питания 
  +    

Б1.В.ДВ.02.02 
Международные гостинич-

ные цепи 
  +    

Б1.В.ДВ.03 Дисциплины по выбору 

    +  

Б1.В.ДВ.03.01 

Система обеспечения без-

опасности ресторанной 
продукции на основе прин-

ципов ХАССП 

    +  



Б1.В.ДВ.03.02 
Безопасность ресторанной 
продукции, санитария и 

гигиена питания 

    +  

Б2 Практика 
+ + + +   

Б2.О Обязательная часть 
+ + + +   

Б2.О.01(У) 
Учебная практика (ознако-

мительная практика) 
      

Б2.О.02(П) 
Производственная практика 
(проектно-технологическая ) 

  + +   

Б2.О.03(П) 

Производственная практика 

(организационно-

управленческая) 

+ +     

Б2.О.04(Пд) 
Производственная практика 

(преддипломная) 
+ + + +   

Б3 

Государственная итоговая 

аттестация 

+ + + + + + 

Б3.01(Д) 

Подготовка к процедуре 

защиты и защита выпускной 

квалификационной работы 

+ + + + + + 



ФТД 

Факультативные дисци-

плины 

      

ФТД.01 

Методы исследовательской 

деятельности 

      

ФТД.02 

Организация предпринима-

тельской деятельности 
      

 


